INazev vyrobku:

Spekacky
Vyrobeno dle PN01050

Druh:
Skupina:

masny vyrobek
tepeln¢ opracovany, uzeny
"ZARUCENA TRADICNI SPECIALITA"

'Vyrobce:

Steinhauser, s.r.o.

Karasova 378, 666 01 TiSnov

www.steinhauser.cz

Skladovaci podminky:

od 0°C do + 7°C

Alergologické informace:

Fyzikalné-chemické pozadavky:

opracovani (minimalni tepelny u¢inek odpovidajici
pusobeni teploty 70°C po dobu 10 minut)

ILegislativni pozadavky:

Vyrobek spliiuje pozadavky Natizeni Komise (ES):
¢.2073/2005; Natizeni EP a Rady ¢. 1169/2011,
¢.178/2002, ¢.852/2004, ¢.853/2004, ¢.1935/2004;
zakona ¢.110/1997 Sb. a vyhlasky ¢.69/2016 Sh.;
zakont €.166/1999 Sb., €.258/2000 Sb. a vyhlasek
¢.450/2004 Sb., ¢.4/2008 Sb., ¢.113/2005 Sb.,
¢.252/2004 Sb; v platném znéni.

Potraviny obsahujici geneticky modifikované organismy
(GMO) nebo vyrobené z GMO:

podni folie:

EXP SC 5 PA HFP

Trvanlivost vyrobku: do data uvedeného na etiketé }; Ob}l(}vmy ObsahlvlJICI lepek (psen}c?, Sledovany Poradovand Metoda
(minimdlni trvanlivost, Zito, jecmen, oves, spal.da, kamut a jejich | ne parametr hodnota / stanoveni
pouzitelnost): hybridy) a vjrobky z nich? ptipustné

2. Koryie a vyrobky z nich? ne mnozstvi
Deklarace slozeni vyrobku: |[Hovézi maso 35 % hm.; vepfové sadlo, pitna voda, || 3. Vejce a vyrobky z vajec? ne NaCl < 2‘50A) PPCH 11
veprové maso 16 % hm.; bramborovy skrob; 4. Ryby a vyrobky z ryb? ne -I:Uk <45 % PP CH 02
dusitanova solici smés (jedla stl, konzervant: dusitan |5 5 reké ofisky a vyrobky z nich? ne CSB >6% PP CH 04
sodny); kofeni: (sladka paprika, Gerny pepf, Sledovany Skutecné Metoda
muskatovy ofech); suSena zelenina: ¢esnek; 6. Sbja a vyrobky ze s6ji? ne parametr hodnoty dle stanoveni
sta‘t_)iligétory: trifo_sforeénany a Vdifosforeénany; 7 MIeko a mleEné virobky veene ne protokolu
antioxidant: kysellna askorbova. T 0 yr y Energetické 1427 kJ/lOOg vypoctem
laktozy! hodnota 346 kcal/100

Organoleptické vlastnosti:  |Povrchovy vzhled a barva: Vyrobek vyrobeny ze 8. Ofechy, tj. mandle, liskové ofisky, Tuk 33 0/100 g PP CH 02

smési hovéziho a vepfového masa v piirodnim stievé,| vlasské ofechy, jedlé kastany, kesu, - to)llqo nasycené | 15 g /1003 PP CH 57

oddéleny stidrkovanim. Barva vyrobku je zlatohnéda || pekanové ofechy, para ofechy, brazilské | ne mastné kyseliny

S‘piisltuPILylr? tfflaVsifﬁl rll(ebo SI\\’IéﬂejgithdStfneg( bez || ofechy, pistacie, makadamské ofechy a Sacharidy 1,1 g/100g Vipottem

ztetelnych koufovych skvrn. Na povrchu vyrobku 4 oF 0 i

jsou pf?pustné zaszlhlé kapky ét’ésy a svétle}jléi plochy queenlandské ofechy, a vyrobky z nich? -z toho cukry <0.50/100g PP CH 50

na misté dotyku jednotlivych kust vyrobkd. Povrch Bilkoviny 9,7 g/100g PP CH 03

ie hladky nebo mirng vrasgity. Vyrobek nesmi byt | 9. Celer a vyrobky z celeru? ne Sul 1,8 /1009 PP CH 42

podlity tukem nebo aspikem. Vzhled a barva na fezu: || 10. Hof¢ice a vyrobky z hoicice? ne Mikrobiologické pozadavky:

Na fezu je vyrobek svétle az tmavé rizové barvy,

kousky vepfové slaniny jsou nepravidelné rozlozené. || 11. Sezamova seminka a vyrobky z nich? | ne Sledovany ukazatel P¥ipustna hodnota

Pfipousti se drobné mékkeé kolagenni Castice a

vzduchové dutinky. Chut’ a viing: piijemna po Cerstvé|| 12. Oxid sifi¢ity a sifi¢itany o CPM <10°

uzeniné, piiméfené slana, po pou_iitém kofeni. Po koncentraci vétsi nez 10mg/kg nebo ne Enterobakteriaceae <108

O?féti Je V}'/rotjelf $tavnaty. Konzistence: pevna, 10mg/l v piipadé vyjadieni jako oxidu Koagulazopozitivni stafylokoky | <103

kfehka, soudrznd. sificitého? Clostridium perfringens <102
Technologicky postup: Hovézi surovina + prisady = kutrovani => piidavek || 13- Lupina a lupinové produkty? ne Salmonella spp. 25g/neg.

skrobu => kutrovani => piidavek vepiové suroviny | 14. M&kkysi (plzi, mlZi, hlavonoZci) a ne Listeria monocytogenes 25g/neg.

—> nardzeni => sueni => uzeni => tepelné produkty z nich? Obalovy material:

[PInéno do jedlého piirodniho vepfového stiivka.
rchni folie: BIAXER 65 XX PEEL

Informace o pfepravnim materidlu:
Piepravka (HDPE)

modifikované organismy?

(a) Byl vyrobek vyroben z geneticky ne
modifikovanych organismt?
(b) Obsahuje vyrobek geneticky ne

2.1.2018

(c) Surovina(-y), ktera obsahuje geneticky
modifikované organismy.

Mgr. Marcel
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