INazev vyrobku:

Sunkova klobisa
Vyrobeno dle PN01110

Druh:
Skupina:

masny vyrobek
tepelné opracovany, uzeny

Steinhauser, s.r.o.
Karasova 378, 666 01 Tisnov
www.steinhauser.cz

'Vyrobce:

Skladovaci podminky:

od 0°C do + 7°C

Alergologické informace:

Fyzikalné-chemické pozadavky:

produkty z nich?

Trvanlivost vyrobku: do data uvedeného na etiketé } : Ob_ll?vmy Obsahlfjlcll dleplfk (psen}c.e., h Sledovany Pozadovana Metoda
(minimélni trvanlivost, lzlltg’ chmen’, Ov‘tfli’ Spa 2111’? amut a jejich | ne parametr hodnota / stanoveni
pouzitelnost): ybridy) a viyrobky z nich? ptipustné
2. Koryse a vyrobky z nich? ne _ mnozstvi
. - - : - - Sul <2,6 % hm. PP CH 11
[Deklarace slozeni Veprové maso 77 % hm.; pitna voda; 3. Vejce a vyrobky z vajec? ne Tuk <9.1% hm PP CH 02
vyrobku: dusitanova solici smées: jedla sil, konzervant: 4. Ryby a vyrobky z ryb? ne Sied - Sklt — Metod
E250; zahustovadla: bramborovy modifikovany || 5. Burské oti$ky a vyrobky z nich? ne ¢ ovziny h 3 ectne dl te oda
skrob E1420; E407a; stabilizatory:E451,E450; parametr p?otr(])cl)(czllu € stanovent
zivoci§na bilkovina (veprova); kofeni; cukr; 6. S6ja a vyrobky ze s6ji? ne — —
latka zvyraznujici chut’ a vini: E621; aroma; 7. Mléko a mlé¢né vyrobky véetné ne Egg;%i:(:ka i;g lI:i/alI?f(?Og vypoctem
antioxidant: E301; barvivo: E120. 1aktc1zy? . ’ _ Tuky 7.6 9/100g PP CH 02
L o ) y o 8. (?re(fh}:, y. mzi}ndl’e, ll%kove Orleky’ -z toho nasycené | 3,3 g/100g PP CH 57
Technologicky postup:  [Vepfova surovina + piisady => kutrovani => vlasské ofechy, jedlé kastany, kesu, mastné kyseliny
narazeni => suseni => uzeni => tepelné pekanové ofechy, para ofechy, brazilské | ne Sacharidy 1,5 g/100g Vypodtem
opracovani (minimalni tepelny Gc¢inek ofechy, pistacie, makadamské otfechy a -z toho cukry 1,1 g/100g PP CH 50
Sl o , o L , S o
0(1_p0;/1dajlcl pusobeni teploty 70°C po dobu 10 | queenlandské ofechy, a vyrobky z nich? Bilkoviny 15 ¢/100g PP CH 03
minut) Sal 2,1 g/100g PP CH 42
9. Celer a vyrobky z celeru? ne Mikrobiologické pozadavky:
o ) ) 10. Hoi¢ice a vyrobky z hoicice? ne
Legislativni pozadavky: |[Vyrobek splituje pozadavky Naiizeni Komise (ES): Sled ukazatel PFipustna hodnot
¢.2073/2005; Natizeni EP a Rady €. 1169/2011, . i - s edovany ukazate Tipusina hodnota
&178/2002, &.852/2004, 8532004, €.1935/2004; | -+ Sezamové seminka a vyrobky z nich? | ne P 5
zakona ¢.110/1997 Sb. a vyhlasky ¢.69/2016 Sh.; S TS - =
Zikonii &166/1999 Sb., ¢.258/2000 Sb. a vyhlasek || 12- OXid sificity a sificitany o Enterobakteriaceae <10
&.450/2004 Sb.. ¢.4/2008 Sb.. ¢.113/2005 Sb. kOﬂCen'[I’aCI VEtS1 nez 10mg/kg nebo ne Koagulazopozmvnl stafylokoky <1O3
€.252/2004 Sb; v platném znéni. 10mg/l v pripadé vyjadreni jako oxidu Clostridium perfringens <10?
sifi¢itého? Salmonella spp. 25g/neg.
13. Lupina a lupinové produkty? ne Listeria monocytogenes 25g/neg.
14. Mekkysi (plzi, mlzi, hlavonozci)a | ne Obalovy material:

[PInéno do jedlého piirodniho vepfového strivka.
vrchni folie: BIAXER 65 XX PEEL

Smyslové pozadavky:

VVzhled, tvar: bez koutovych skvrn, bez
vzduchovych dutin.

'Viné: bez cizich vini.

Chut: priméfené slana, kofenéna, bez cizich
chuti.

Barva: masove riizova.

Textura (konzistence): tuhd, pruzna.

(GMO) nebo vyrobené z GMO:

Potraviny obsahujici geneticky modifikované organismy

spodni folie: EXP SC 5 PA HFP

Informace o pfepravnim materialu:
Ptepravka (HDPE)

modifikované organismy?

(a) Byl vyrobek vyroben z geneticky ne
modifikovanych organismt?
(b) Obsahuje vyrobek geneticky ne

pecifikaci schvalil dne:

_—

2.1.2018

(c) Surovina(-y), ktera obsahuje geneticky
modifikované organismy.
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