INazev vyrobku:

Lahidkové parky
Vyrobeno dle PN01020

Druh:
Skupina:

masny vyrobek
tepelné opracovany, uzeny

'Vyrobce:

Steinhauser, s.r.o.
Karasova 378, 666 01 Tisnov
www.steinhauser.cz

Skladovaci podminky:

od 0°C do + 7°C

Alergologické informace:

1. Obiloviny obsahujici lepek (pSenice,

Fyzikalné-chemické pozadavky:

produkty z nich?

Smyslové pozadavky:

\VVzhled, tvar: bez koutovych skvrn, bez
vzduchovych dutin.
'Vuné: bez cizich vuni.

(GMO) nebo vyrobené z GMO:

Potraviny obsahujici geneticky modifikované organismy

[PInéno do jedlého kolagenniho obalu.
vrchni folie: MB 60 HFP
podni folie: EXP SC 5 PA HFP

Trvanlivost vyrobku: do data uvedeného na etiketé Sito. ied <oalda. kamut a ieiich Sledovany Pozadovana Metoda
(minimélni trvanlivost, 1211 g’ chmen’, Ov‘tfli’ Spa i’? amuta jejich | ne parametr hodnota / stanoveni
pouzitelnost): ybridy) a viyrobky z nich? ptipustné

2. Koryse a vyrobky z nich? ne n MNozstvi
. - o/ . - ; - Sul <2,6 % hm. PP CH 11
[Deklarace sloZeni Vepiové maso 49 % hm.; pitna voda; hovézi 3. Vejce a vyrobky z vajec? ne Tuk <359% hm PP CH 02
vyrobku: maso 7 % hm.; bramborovy §krob; dusitanova | 4. Ryby a vyrobky z ryb? ne - -
P, . o T - - Sledovany Skute¢né Metoda
solici smés: jedla stl, konzervant: E250; smés | 5. Burské ofisky a vyrobky z nich? ne .
o1 . R parametr hodnoty dle stanoveni
extrakti kofeni (obsahuje nosi¢: dextrozu); jedla rotokol
stl; stabilizator: E452; maltodextrin; latka 6. Sdja a vyrobky ze s6ji? ne — protoxotu —
MV > o .. R . . <~ v < Energeticka 1075 kJ/100g vypoctem
zvyraziujici chut’ a vini: E621; antioxidant: 7. MIéko a mlécné vyrobky vcetné ne hodnota 260 kcal/100g
E300; fepkovy olej; kofeni; aroma. laktczzy? . ’ _ Tuky 23 9/100g PP CH 02
8. (?re(fh}:, y. mZ}ndl’e, ll%kove Orleky’ -z toho nasycené | 10 g/100g PP CH 57
vlasské ofechy, jedlé kastany, kesu, mastné kyseliny
pekanové ofechy, para ofechy, brazilské | ne Sacharidy <0,5 g/100g Vypoétem
Technologicky postup:  [Hovézi surovina + vepiova surovina + piisady +| ofechy, pistacie, makadamské ofechy a -z toho cukry <0,5 g/100g PP CH 50
= ani = 1 N = 5 OF y ich?
:fl;jt > ,klftio>van1 = > P?iavevk slr<r_0>bu a le’dll> > || queenlandské ofechy, a vyrobky z nich® Bilkoviny 11 g/100g PP CH 03
r(l)vgm => narazeni => sylse’m = lu’ze’nvl‘— g Sl 2.1 g/100g PP CH 42
tepe né opracovani (H}lnlma ni te;;e ny uéine 9. Celer a vyrobky z celeru? ne Mikrobiologické pozadavky:
od_po;z)ldajlm plsobenti teploty 70°C po dobu 10 [0 Horcice a vyrobky z hotéice? ne
minu
- - - . Sledovany ukazatel Pfipustna hodnota
11. Sezamova seminka a vyrobky z nich? | ne
CPM <10°

Legislativni pozadavky: [Vyrobek splituje pozadavky Natizeni Komise (ES): || 12, Oxid sifi¢ity a sifi¢itany o Enterobakteriaceae <103

€.2073/2005; Nafizeni EP a Rady &. 1169/2011, | koncentraci vétsi nez 10mg/kg nebo ne Koagulazopozitivni stafylokoky | <10°
C',178/2(302’ €.852/2004, 0'853,/?004}’ c.1935/2004.1, 10mg/1 v ptipadé vyjadieni jako oxidu Clostridium perfringens <102
zakona €.110/1997 Sb. a vyhlasky ¢.69/2016 Sb.; Figiteho? Salmonella s 25a/ne
ékonti ¢.166/1999 Sb., ¢.258/2000 Sb. a vyhlagek || SICItehor _ S bp. 259 ; 9.
¢.450/2004 Sb., ¢.4/2008 Sb., &.113/2005 Sb., 13. Lupina a lupinové produkty? ne Isteria monocytogenes gmneg.
¢.252/2004 Sb; v platném znéni. 14. Mekkysi (plzi, mlzi, hlavonozci) a ne Obalovy material:

Chut: priméfené slana, kofenéna, bez cizich
chuti.

Informace o pfepravnim materialu:
Ptepravka (HDPE)

Barva: masove riizova.
Textura (konzistence): tuhd, pruzna.

modifikované organismy?

(a) Byl vyrobek vyroben z geneticky ne
modifikovanych organismt?
(b) Obsahuje vyrobek geneticky ne

2.1.2018

(c) Surovina(-y), ktera obsahuje geneticky
modifikované organismy.

Mgr. Marcel Kone¢ny

pecifikaci schvalil dne:

Jatka a vyroba masnych specialit
Karasova 378, 666 &1 Tidnov
_/1C0:47804275, DIC: 247804275
KOS vBré: odd-Svl. 9438
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