INazev vyrobku:

Retro Debrecinska pecené
Vyrobeno dle PN01780

Druh:
Skupina:

masny vyrobek

tepelné opracovany, uzeny

\Vyrobce:  Steinhauser, s.1.0.

www.steinhauser.cz

Karasova 378, 666 01 Tisnov

Skladovaci podminky:

od 0°C do + 7°C / krajené od 0°C do + 5°C

Alergologické informace:

Fyzikalné-chemické pozadavky:

produkty z nich?

Trvanlivost vyrobku: do data uvedeného na etiketé },’tOb,ll?Vlny Obsahlvlj 1011 dl eplfk (piemce, Sledovany Pozadovana Metoda
(minimalni trvanlivost, ,21,9’}{???6%’ oves,’spzti)k 2, kam 11119 a ne parametr hodnota / stanoveni
pouzitelnost): Jejich hybridy) a vyrobky z nich ptipustné

2. Koryse a vyrobky z nich? ne Sil ?E%Z;t\gm 5P CH L
IDeklarace slozeni Veptové maso 94 % hm.; pitnd voda; 3. Vejce a vyrobky z vajec? ne TEk %55 %Ohm ' PP CH 02
vyrobku: dusitanové solici smés: jedla sdl, konzervant: | 4. Ryby a vyrobky z ryb? ne Sledovany Sk’uteéné - Metoda
E250; zahustovadla: modifikovany bramborovy || 5. Burské ofi$ky a vyrobky z nich? ne parametr hodnoty dle stanoveni
skrob E1420, E407a, E415; cukr; stabilizatory: protokolu
E451, E450; antioxidant: E301; aroma; kofeni: | 6. Sdja a vyrobky ze s6ji? ne — —
. . N 1ok 1eEné vOrobky vEena Energeticka 532 kJ/100g vypoctem
paprika sladka; extrakty kofeni. 171(1:/1 € ?o a mlécné vyrobky vcetné ne hodnota 127 keal/100g
axtozy . Tuk 5 g/100 PP CH 02
Technologicky postup:  |nastfikovani => masirovani => 8. Ofechy, tj. mandle, liskové ofisky, > to)llqo nasycene | 2 g /1003 PP CH57
spe.m.alnrl Uprava =,> ’t?Pelne opracovani vlasské ofechy, jedlé kastany, keéu,‘ mastné kyseliny
(minimalni tepelny G¢inek odpovidajici pekanové ofechy, para ofechy, brazilské | ne Sacharidy 0,8 g/100g Vypoctem
pusobeni teploty 70°C po dobu 10 minut) => | ofechy, pistacie, makadamské ofech_y a -z toho cukry <0,5g/100g PP CH 50
suseni => suseni => uzeni queenlandské ofechy, a vyrobky z nich? Bilkoviny 20 g/100g PP CH 03
Sil 2,3 g/100g PP CH 42
L ewislativi bozadavk robek spliuie nosadavke Nafizeni Komise (ES 9. Celer a vyrobky z celeru? ne Mikrobiologické pozadavky:
egislativni pozadavky: N ggc;;;zosg;.ng;;;;:; E‘}; Z R:é;zzml 1609312186;1( ) 10. Hof¢ice a vyrobky z hot¢ice? ne Sledovanv ukazatel | Pfipustna hodnota
€.178/2002, ¢.852/2004, ¢.853/2004, ¢.1935/2004; . i - nekrajené krajené
Zékona ¢.110/1997 Sb. a vyhlasky &69/2016 Sb.; 11-_Sefam°"a seminka a vjrobky ne Y I T
zakonti €.166/1999 Sb., &.258/2000 Sb. a vyhlasek [ 2NICh? ___ — — 5
€.450/2004 Sb., £.4/2008 Sb., &.113/2005 Sb., 12. Oxid sificity a sifiCitany o Bakteric mlcéného kvaSeni — <10
§.252/2004 Sb; v platném znéni. koncentraci vét$i nez 10mg/kg nebo ne Enterobyakterla.cgaer <1O3 <10
10mg/l v ptipads vyjadieni jako oxidu Koagulzopozitivni stafylokoky | <10° -
siFigitého? Clostridium perfringens <10 <10
— p . Salmonella spp. 25g/neg. 25g/neg.
13. Lupina a lupinové produkty? ne ——
14, MekKyai (plzi. miZi, hlavonoZeh) a e Listeria monocytogenes 25g/neg. 25g/neg.

Obalovy material:

4jené: vrchni folie: BIAXER 65 XX PEEL

Smyslové pozadavky:

\Vzhled, tvar: barva povrchu paprikové ¢ervena,
vyrobek thledného, typického tvaru.

Viing: typicka po uzening, bez cizich vini.
Chut’: priméfené Sland, bez cizich chuti.

Barva: na fezu masove rizova.

Textura (konzistence):tuha, pruzna.

Potraviny obsahujici geneticky modifikované organismy

(GMO) nebo vyrobené z GMO:

|

modifikované organismy?

(a) Byl vyrobek vyroben z geneticky ne
modifikovanych organisma?
(b) Obsahuje vyrobek geneticky ne

spodni folie: VAC M 175

’Nekréjené: vrchni folie: BIAXER 65 XX PEEL

spodni folie: FLEX F 150

tepravka ( HDPE)

Eilformace o prepravnim materialu:
arton (vlnita lepenka)

Specifikaci schvalil dne:

(c) Surovina(-y), ktera obsahuje
geneticky modifikované organismy.
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