INazev vyrobku:

Toustova Sunka
Vyrobeno dle PN02220

Druh:
Skupina:
Kategorie:

masny vyrobek

tepeln€ opracovany
Sunky (tfida jakosti: standardni)

\Vyrobce:

Steinhauser, s.r.o.
Karasova 378, 666 01 TiSnov
www.steinhauser.cz

produkty z nich?

Skladovaci podminky: od 0°C do + 7°C / krajené od 0°C do + 5°C || Alergologické informace: Fyzikalné-chemické pozadavky:

Trvanlivost vyrobku: do 40-ti dnti od data uvedeného na } : Ob_ll?vmy 0bsah1V1]1cl1 dleplfk (Psemc,e: b Sledovany Pozadovana Metoda
(minimalni trvanlivost, klipse/do data uvedeného na etiketé lzlltg’ chmen,’ Ov‘tfli, spa ;’? amuta jejich | ne parametr hodnota / stanoveni
pouzitelnost): ybridy) a viyrobky z nich? ptipustné

2. Koryse a vyrobky z nich? ne S glg(;z;t\gm S5 CH L

IDeklarace slozeni Veptové maso 55 % hm; pitna voda; dusitanova || 3. Vejce a vyrobky z vajec? ne TEk <a1 02 hm. PP CH 02

vyrobku: solici smés: jedla stl, konzervant: E250; 4. Ryby a vyrobky z ryb? ne - —

S o . , L - - Sledovany Skuteéné Metoda
bramborovy $krob; zahustovadla: modifikovany| 5. Burské ofisky a vyrobky z nich? ne parametr hodnoty dle stanoveni
bramborovy skrob E1420, E407a, E415, E410; protokolu
zivocisna bilkovina (veptova); cukr; 6. Soja a vyrobky ze s6ji? ne —— —

., > - — —— Energeticka 321 kJ/100g vypoctem
stabilizatory: E451, E450; antioxidant: E301; 7. Mléko a mlé¢né vyrobky véetné ne hodnota 76 keal/100g
. ST A . S N
}Ea;l;% zvyraziujici chut’ a vini: E621; barvivo: gak(t)ovzy}.l . — Tuky 2.6 g/100g PP CH 02
’ : Vre(f }:’ U. ma}n ,e’ 1% ove 0r1§ Y -z toho nasycené 1,1 g/100g PP CH 57
vlasské ofechy, jedlé kastany, kesu, mastné kyseliny

Technologicky postup: Nastfilfovéni =>’m’asir.0\./én’i => naréiénri = pekanové. ofeghy, para ofechy, brazilské | ne Sacharidy 1,7 g/100g Vypoitem

tepelné opracovani (minimalni tepelny G¢inek || ofechy, pistacie, makadamské ofechy a -z toho cukry < 0,5 g/100g PP CH 50
odpovidajici plisobeni teploty 70°C po dobu 10 || queenlandské ofechy, a vyrobky z nich? Bilkoviny 12 g/100g PP CH 03
minut) Sil 2,1 g/100g PP CH 11
| eqislativni posadavky: | Vrobek spliuje pozadavky Nafizen: Komise (ES) 9. Celer a vyrobky z celeru? ne Mikrobiologické poZadavky:
egislativni pozadavky: yrobek spliiuje pozadavky Nafizeni Komise : T p o ; op ;
£.2073/2005; Nafizeni EP a Rady ¢. 1169/201 1, 10. Hoi¢ice a vyrobky z hoi¢ice? ne Sledovany ukazatel Pfipustna hodnota
¢.178/2002, ¢.852/2004, ¢.853/2004, ¢.1935/2004; - — T
t) s s s 4 7 s b kl- kr
Zakona &.110/1997 Sb. a vyhlasky ¢.69/2016 Sb.; | 11- Sezamova seminka a vjrobky z nich? | ne nekrajene yene
zakonii &.166/1999 Sb., €.258/2000 Sb. a vyhlagek — CPM <10° <10°
¢.450/2004 Sb., ¢.4/2008 Sb., &.113/2005 Sb., 12. Oxid sificity a sificitany o Bakterie mlééného kvaseni - <10°
§.252/2004 Sb; v platném znéni. koncentraci vétsi nez 10mg/kg nebo ne Enterobakteriaceae <103 <103
10mg/I v piipadé vyjadreni jako oxidu Koagulazopozitivni stafylokoky | <103 -
sifi¢itého? Clostridium perfringens <102 <102
13. Lupina a lupinové produkty? ne Salmonella spp. 25g/neg. 25g/neg.
14. Mekkysi (plzi, mlzi, hlavonozci) a ne Listeria monocytogenes 25g/neg. 25g/neg.

Obalovy material:
PInéno do nejedlého

Smyslové pozadavky:

Konzistence: v uceleném kusu pevna, soudrzna
Vzhled v nakroji a vypracovani: jednotlivé

svaly patrny.

Chut’ a viing: typicka pro Sunku, piimétené
slana, lahodné, vyrobek na skusu v tenkych
platcich kiehky.

Potraviny obsahujici geneticky modifikované organismy

(GMO) nebo vyrobené z GMO:

Spodni folie: FLEX F

obalu.

Vrchni folie: BIAXER 55XX PEEL PAPER,;
BIAXER 65 XX PEEL

150; MP 350

Prepravka ( HDPE)

(a) Byl vyrobek vyroben z geneticky ne
modifikovanych organismt?
(b) Obsahuje vyrobek geneticky ne

modifikované organismy?

Informace o pfepravnim materialu:

(c) Surovina(-y), ktera obsahuje geneticky
modifikované organismy.
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Specifikaci schvalil dne:

Mgr. Marcel Konecny
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