INazev vyrobku:

Tradi¢ni Spekacky
Vyrobeno dle PN01070

Druh:
Skupina:

masny vyrobek
tepelné opracovany, uzeny

Steinhauser, s.r.o.
Karasova 378, 666 01 Tisnov
www.steinhauser.cz

'Vyrobce:

Skladovaci podminky:

od 0°C do + 7°C

Alergologické informace:

Fyzikalné-chemické pozadavky:

produkty z nich?

Trvanlivost vyrobku: do data uvedeného na etiketé } ,'tOb,ll?Vlny Obsahlfjlcll dleplfk (pien}c.e., nln Sledovany Pozadovana Metoda
(minimalni trvanlivost, 1211 g’ J(;:cmen,’ Ov‘tfli, spa ;’9 amut a jejic € parametr hodnota / stanoveni
pouzitelnost): ybridy) a viyrobky z nich? ptipustné

2. Koryse a vyrobky z nich? ne MNozstvi
Y . o U T . - 7 o Tuk <44 % hm. PP CH 02
Deklarace slozeni Veptové maso 54 % hm.; veptové sadlo; hovézi | 3. Vejce a vyrobky z vajec? ne Sl <23%h PP CH 22
vyrobku: maso 26 % hm.; pitn4 voda; 4. Ryby a vyrobky z ryb? ne u . i 0 : m.
dusitanova solici smés: jedla sul, konzervant: 5. Burské ofisky a vyrobky z nich? ne Sledovany Skuteéné Metoda ;
dusitan sodny; koteni: sladka paprika, ¢erny parametr hodnoty dle stanoveni
pept, muskatovy ofech; susena zelenina: ¢esnek.| 6. Sdja a vyrobky ze s6ji? ne __ protokolu _
7. Mléko a mlééné vyrobky véetné ne Engrgincka ég;gkk‘]{ /11000(? vypoctem

Smyslové pozadavky: Konzistence: pruzna, kiehka, soudrzna. laktozy? T(:J I(no a e 1030 g S5 CH 2

Vzhled v nakroji a vypracovani: na fezu 8. Ofechy, tj. mandle, liskové ofisky, - to);l o nasycené | 15 g/loog PP CH57
vychlazeného vyrobku barva svétle az tmaveé vlasské ofechy, jedlé kastany, kesu, mastné kyseliny

ruzova, §pekové kOStky neprav1delné rozlozené, pekanové of*echy’ para of*echy’ brazilské ne Sacharidy 1,1 g/100g Vypodtem
Iv)flpl()lﬁti se dr0b1’1é mékké zrna kglagennich ofechy, pistacie, makadamské ofech_y a -z toho cukry <0,5¢/100g PP CH 50
ca,stuz, Vzduchqve dutinky v men$im rozsahu a queenlandské ofechy, a vyrobky z nich? Bilkoviny 13 g/100g PP CH 03
mimé vytaveny k. Sl 1,9 ¢/100g PP CH 42
Ehvm avune. Prljvenlma'polfevrst\ie gzenlnﬁﬁ || 9. Celer a vyrobky z celeru? ne Mikrobiologické pozadavky:

Erenl, Pm;lelr(ef}: S ar}[a’ a Korenena, po ohrati na |7y "Hozsice o vyrobky z hot¢ice? ne
SKUusu vyrobek stavnaty. i Sledovany ukazatel Ptipustna hodnota
. ) o . 11. Sezamova seminka a vyrobky z nich? | ne =

Legislativni pozadavky: [Vyrobek spliiuje poZadavky Nafizeni Komise (ES): CPM <103

¢.2073/2005; Natizeni EP a Rady ¢&. 1169/2011, I E—vrr Enterobakteriaceae <10
£.178/2002, €.852/2004, €.853/2004, .1935/2004; | L= OXid SiFicity a sificitany o Koagulazopozitivni stafylokoky | <10°
. 9 e X . koncentraci vétsi nez 10mg/kg nebo ne — -
zakona ¢.110/1997 Sb. a vyhlasky ¢.69/2001 Sb.; i ey . . Clostridium perfringens <102
zakoni &.166/1999 Sb., ¢.258/2000 Sb. a vyhlasek || 10M9/1 v fﬂpade vyjadeni jako oxidu Salmonella spp. 25gineg.
&.450/2004 Sb., &.4/2008 Sb., &.113/2005 Sb., sificiteho’ _ Listeria monocytogenes 25/neg.
¢.252/2004 Sb; v platném znéni. 13. Lupina a lupinové produkty? ne :
14. Mekkysi (plzi, mlzi, hlavonozci)a | ne Obalovy material:

[PInéno do jedlého piirodniho vepfového strivka.
vrchni folie: BIAXER 65 XX PEEL

Technologicky postup:

Hovézi surovina + pfisady => kutrovani =>
kutrovani => pridavek vepiové suroviny =>
narazeni => suSeni => uzeni => tepelné
opracovani (minimalni tepelny ucinek
odpovidajici ptisobeni teploty 70°C po dobu 10
minut)

(GMO) nebo vyrobené z GMO:

Potraviny obsahujici geneticky modifikované organismy

spodni folie: EXP SC 5 PA HFP, MP 350 BLACK

Informace o pfepravnim materialu:
Ptepravka (HDPE)

(a) Byl vyrobek vyroben z geneticky ne
modifikovanych organismii?
(b) Obsahuje vyrobek geneticky ne

modifikované organismy?

pecifikaci schvalil dne:

_—

2.1.2018

(c) Surovina(-y), ktera obsahuje geneticky
modifikované organismy.
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