Nazev vyrobku: Sunka Gold Druh: masny vyrobek \Vyrobce: Steinhauser, s.r.o.
Vyrobeno dle PN02150 Skupina: tepelné opracovany Karasova 378, 666 01 Tisnov
Kategorie:: Sunky (ttida jakosti: nejvyssi jakost) www.steinhauser.cz

Skladovaci podminky:

od 0°C do + 7°C / krajené od 0°C do + 5°C

Alergologické informace:

Fyzikalné-chemické pozadavky:

produkty z nich?

Trvanlivost vyrobku: do 40-ti dnti od data uvedeného na },’tOb,ll?Vlny Obsahlfjlcll dleplfk (pien}c.e., h Sledovany Pozadovana Metoda
(minimalni trvanlivost, klipse/do data uvedeného na etiketé 1211 g’ J(;:cmen,’ Ov‘tfli, spa ;’9 amuta jejich ) ne parametr hodnota / stanoveni
pouzitelnost): ybridy) a viyrobky z nich? ptipustné

2. Koryse a vyrobky z nich? ne Sil glg(éz;t\gm 55 CH LI
IDeklarace slozeni Vepiové maso 94 % hm.; pitna voda; 3. Vejce a vyrobky z vajec? ne TEk <20 02 hm. PP CH 02
vyrobku: dusitanova solici smés: jedla sil, konzervant: 4. Ryby a vyrobky z ryb? ne Sied - Sklt — Metod
E250; stabilizator: E451; cukr; antioxidant: 5. Burské ofisky a vyrobky z nich? ne edovany uteene ctoda
E301: aroma parametr hodnoty dle stanoveni
6. Soja a vyrobky ze soji? ne _ protokolu _
7. Mléko a mlé¢né vyrobky véetné ne Engrgetlcka 441 I;J/llfJOg vypoctem
. . Lo odnota 105 kcal/100
Technologicky postup:  [Nastfikovani => masirovani=> narazeni => laktozy? g
, e e o, L ~ - ; T Tuky 2,5 g/100g PP CH 02
tepelné opracovani (minimalni tepelny ucinek || 8. Ofechy, tj. mandle, liskové ofisky, _
odpovidajici plisobeni teploty 70°C po dobu 10 || vlasské ofechy, jedlé kastany, keSu, z toth(? Easyf.ene 1.1 9/100g PP CH ST
minut) pekanové ofechy, para ofechy, brazilské | ne sasthe Lyselny —
N P AN Sacharidy 0,5 g/100g Vypodétem
ofechy, pistacie, makadamské otfechy a 2 toho cuk 0.5 0/100 PP CH 50
[Legislativni pozadavky: [Vyrobek splituje pozadavky Nafizeni Komise (ES): || queenlandské ofechy, a vyrobky z nich? — i 9229
.2073/2005; Nafizeni EP a Rady &. 1169/2011, Bilkoviny 20 g/100g PP CHO03
¢.178/2002, ¢.852/2004, ¢.853/2004, ¢.1935/2004; 9 Cel Tobk leru? Sul 2,2 g/100g PP CH 11
vikona &.110/1997 Sh. a vyhlisky €.69/2016 Sb; |2 I‘iefﬁ vyrob ybzkce elzu'w - ne Mikrobiologické pozadavky:
tkont & & 4% . Hof¢ice a vyrobky z hoi¢ice? ne
iajsoél/ggoz%é 1 92?1/21())(,) gés 8/ g(i(ig/szl())o 2,15 \g{)hlasek FHOPRY Sledovanv ukazatel | Pfinustna hodnota
£.252/2004 Sb;,v platném znéni. | 11. Sezamova seminka a vyrobky z nich? | ne nekrajené krajené
12. Oxid sificity a sifi¢itany o CPM - _ <10° <10;5
koncentraci vétsi nez 10mg/kg nebo ne Bakterie mlééného kvaeni — <103
10mg/1 v ptipadé vyjadieni jako oxidu Enterobfikterla.cgae, <1O3 <10
Fiitého? Koaguladzopozitivni stafylokoky | <10 -
siriciteho’! Clostridi i <102 <102
13. Lupina a lupinové produkty? ne OSTICILM Perringens
. Vp — pw VP — Salmonella spp. 25g/neg. 25¢g/neg.
14. Mekkysi (plzi, mlzi, hlavonozei) a ne Listeria monocytogenes 25g/neg. 25g/neg.

balovy material:
PInéno do nejedlého obalu.

Smyslové pozadavky:

Konzistence: v uceleném kusu pevna, soudrzna
Vzhled v nakroji a vypracovani: jednotlivé

svaly patrny.

Chut’ a viiné: typicka pro Sunku, pfiméfené
slana, lahodna, vyrobek na skusu v tenkych
platcich krehky.

Potraviny obsahujici geneticky modifikované organismy

Vrchni folie: BIAXER 65 XX PEEL
Spodni folie: VAC M 175

Informace o pfepravnim materialu:

Prepravka ( HDPE)

(GMO) nebo vyrobené z GMO:

(a) Byl vyrobek vyroben z geneticky ne
modifikovanych organisma?

(b) Obsahuje vyrobek geneticky ne

modifikované organismy?

Specifikaci schvalil dne:
?.1.2018

e

(c) Surovina(-y), ktera obsahuje geneticky

modifikované organismy.

Mgr. Marcel Konecny
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