Vuné: typicka po uzening, bez cizich vini.
Chut’: pfiméfené sland, kofenéna, bez cizich
chuti.

Barva: masove riizova, tuk bily.

Textura (konzistence):tuha, soudrzna.

modifikované organismy?

(a) Byl vyrobek vyroben z geneticky ne
modifikovanych organismi?
(b) Obsahuje vyrobek geneticky ne

INéazev vyrobku: Gothajsky salam CSN 1977 Druh: masny vyrobek Vyrobce:  Steinhauser, s.r.0.

Skupina: tepelné opracovany, uzeny. Karasova 378, 666 01 Tisnov
www.steinhauser.cz

Skladovaci podminky: od 0°C do + 7°C Alergologické informace: Fyzikalné-chemické pozadavky:

Trvanlivost vyrobku: do data uvedeného na etiketé } ,'tOb,ll?Vlny 0bsah1V1]1cl1 dleplfk (piemce, Sledovany Pozadovana Metoda
(minimalni trvanlivost, ?1,9’}{??6%’ oves,’spzti)k 2, kam 11119 a ne parametr hodnota / stanoveni
pouzitelnost): Jejich hybridy) a vyrobky z nich ptipustné

2. Koryse a vyrobky z nich? ne mnozstvi
D S . o . YT : . ) Sl <2,4 % hm. PP CH 11
eklarace slozeni \Vepfové maso 52 % hm.; veptfové sadlo; 3. Vejce a vyrobky z vajec? ne
, i " ; e o - 5 Tuk <40 % hm. PP CH 02
vyrobku: hovézi maso 21 % hm.; dusitanova solici smés: || 4. Ryby a vyrobky z ryb? ne _ -
jedla siil, konzervant: E250; kofeni: sladké 5. Burské ofisky a vyrobky z nich? ne Sledovany Skuteéne Metoda
paprika, Eerny pepf, bily pept, muskatovy ofech, parametr hodnoty dle stanovent
muskatovy kvét; suSend zelenina: Gesnek. 6. Soja a vyrobky ze s6ji? ne __ protokolu _
7. MIéko a mlécné vyrobky vcetné ne Energeticka 1630kJ/100g vypoctem
laktozy? hodnota 395 kcal/100g
—_ . - . . ” _ o ; T Tuky 38 g/100g PP CH 02
Technologicky postup:  |Hovézi a vepfova surovina + piisady => 8. Ofechy, tj. mandle, liskové ofisky, :
. v “ , 1 r iy - -z toho nasycené | 16 g/100g PP CH 57
kutrovani => narazeni => suSeni =>uzeni => | vla§ské ofechy, jedlé kastany, kesu, mastné kyseliny
tepelné opracovani (minimdlni tepelny ucinek || pekanové ofechy, para ofechy, brazilské |ne Sacharidy <0,5 g/100g Vypoitem
odpovidajici ptisobeni teploty 70°C po dobu 10 || ofechy, pistacie, makadamské ofechy a -z toho cukry <0,5 g/100g PP CH 50
minut) queenlandské ofechy, a vyrobky z nich? Bilkoviny 12 g/100g PP CH 03
9. Celer a vyrobky z celeru? ne Sul__ —— ?’0 g/lOO'g PP CH 42
10. Hot¢ice a vyrobky z hoicice? ne Mikrobiologické pozadavky:
) ) Sledovany ukazatel Ptipustna hodnota
11. Sezamova seminka a vyrobky ne
Legislativni pozadavky: [Vyrobek spliuje pozadavky Natizeni Komise (ES): | ; pich? CPM <10°
¢.2073/2005; Natizeni EP a Rady €. 1169/2011, 12. Oxid SIfiGItY a sificitany o Bakterie mlé¢ného kvaSeni <103
¢.178/2002, €.852/2004, ¢.853/2004, ¢.1935/2004; K ) . Vt}j, 5 10 };k b Enterobakteriaceae <103
zékona ¢.110/1997 Sb. a vyhlasky &.69/2016 Sb.; oncentract vetsi nez 19mg/kg nebo ne Clostridium perfringens <102
zakonii €.166/1999 Sb., ¢.258/2000 Sb. a vyhlagek | 10MQ/l v pfipadé vyjadteni jako oxidu Salmonella spp. 25gine.
€.450/2004 Sb., €.4/2008 Sb., £.113/2005 Sb., sificitého? Listeria monocytogenes 25gineg.
¢.252/2004 Sb; v platném znéni. 13. Lupina a lupinové produkty? ne
14. Meékkysi (plzi, mlzi, hlavonozci)a | ne
produkty z nich?
Obalovy material:
Smyslové pozadavky: Vzhled, tvar: vyrobek thledného tvaru, Potraviny obsahujici geneticky modifikované organismy . Lo
na fezu mozaika s pravidelné rozloZzenymi (GMO) nebo vyrobené z GMO: PInéno dornerjvedleho obalu.
¢asteckami tuku. Vakuovaci sacek.

[}nformaee o prepravnim materialu:

tepravka ( HDPE)

(c) Surovina(-y), ktera obsahuje
geneticky modifikované organismy.

pecifikaci schvalil dne:
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Ki
Aco:

P\/Igr. Marcel Konecny
I

KOS vBrné odd

A ASER
:.;_r’:)i 3]

Jatka a vyroba masnych specialit
arasova 378, 666 61 Tianov

47804275, DIC: C247804275
STVl 9438

@




