INazev vyrobku:

Hovézi licka
Vyrobeno dle PN08000

Druh:
Skupina:

maso
vysekové maso

'Vyrobce:

Steinhauser, s.r.o.
Karasova 378, 666 01 Tisnov
www.steinhauser.cz

Skladovaci podminky:

0d 0°C do + 7°C

Alergologické informace:

1. Obiloviny obsahujici lepek (pSenice,

Fyzikalné-chemické pozadavky:

produkty z nich?

Smyslové pozadavky:

Vzhled, tvar: Cerstvé, nezneCisténé.

Ving: typicka po Cerstvém hovézim mase.
Barva: masové rizova svalovina.

Textura (konzistence): pevna, soudrzna,

neporusena.

Potraviny obsahujici geneticky modifikované organismy

(GMO) nebo vyrobené z GMO:

Trvanlivost vyrobku: do data uvedeného na etiketé oo <oalda. k iich Sledovany Pozadovana Metoda
(minimélni trvanlivost, lzlltg’ chmen’, Ov‘tfli’ Spa 2111’? amut a jejich | ne parametr hodnota / stanoveni
pouzitelnost): ybridy) a viyrobky z nich? ptipustné

2. Koryse a vyrobky z nich? ne Sil mnozstvi 55 CH LI
[Deklarace slozeni Hovézi maso. 3. Vejce a vyrobky z vajec? ne TEk PP CH 02
vyrobku: 4. Ryby a vyrobky z ryb? ne - —
T - : Sledovany Skute¢né Metoda
5. Burské ofisky a vyrobky z nich? ne ,
parametr hodnoty dle stanoveni
6. Soja a vrobky ze s0ji? ne S protokolu _
7. Mléko a mlé¢né vyrobky véetné ne hgg;%igc 4 vypoctem
‘ laktozy? Tuky PP CH 02
Technologicky postup:  |Upravené hovézi maso z hlav. 8. (?fec’:h}:, tj. ma}ndl§, ligkové ofivéky, —Z toho nasycené PP CH57
vlasské qreghy, jedlé kas:[any, kesu,‘ ’ mastné kyseliny
pekanové ofechy, para ofechy, brazilské | ne Sacharidy Vypoétem
ofechy, pistacie, makadamské ofechy a -z toho cukry PP CH 50
queenlandské ofechy, a vyrobky z nich? Bilkoviny PP CH 03
sl PP CH 42
o ) , . . , 9. Celer a vyrobky z celeru? ne Mikrobiologické pozadavky:
Legislativni pozadavky: |[Vyrobek spliuje pozac{a’wky’ Natizeni Kcznnse 10. Hoi<ice a vyrobky z hottice? ne
(ES): ¢.2073/2005; Natizeni EP a Rady ¢. Sled ' ukazatol Prousing hodnot
1169/2011, &.178/2002, €.852/2004, &.853/2004,1 11 Sezamova seminka a vyrobky z nich? | ne cdovany wkazate Hipustna Aocnota
¢.1935/2004; zakona ¢.110/1997 Sb. a vyhlasky CPM <10°
¢.69/2016 Sb.; zakonu ¢.166/1999 Sb., 12. Oxid sifi¢ity a sifi¢itany o Escherichia coli <108
¢.258/2000 Sb. a vyhlasek ¢.450/2004 Sb., koncentraci vétsi nez 10mg/kg nebo ne Termotolerantni Campylobacter | 25g/neg.
¢.4/2008 Sb., ¢.113/2005 Sb., €.252/2004 Sb; v [ 10mg/l v piipadé vyjadieni jako oxidu Yersinia enterocolitica 25g/neg.
platném znéni. sifi¢itého? Salmonella spp. 25g/neg.
13. Lupina a lupinové produkty? ne Escherichia coli 0157 : H7 25g/neg.
14. M&kkysi (plzi, mlzi, hlavonoZci) a ne Obalovy material:

Ptepravka (HDPE)

Informace o pfepravnim materialu:

(a) Byl vyrobek vyroben z geneticky ne
modifikovanych organismt?
(b) Obsahuje vyrobek geneticky ne

modifikované organismy?

2.1.2018

(c) Surovina(-y), ktera obsahuje geneticky
modifikované organismy.
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