INazev vyrobku:

Moravské uzené, velkoformat
Vyrobeno dle PN01580

Druh:
Skupina:

masny vyrobek
tepelné opracovany, uzeny

Steinhauser, s.r.o.
Karasova 378, 666 01 Tisnov
www.steinhauser.cz

'Vyrobce:

Skladovaci podminky:

od 0°C do + 7°C / krajené od 0°C do + 5°C

Alergologické informace:

Fyzikalné-chemické pozadavky:

1. Obiloviny obsahujici lepek (pSenice,

produkty z nich?

Trvanlivost vyrobku: do data uvedeného na etiketé L <oalda. k Sledovany Pozadovana Metoda
(minimalni trvanlivost, .z@,ﬁvi:rge%, oves,’sp%k 3 a.mllll; a ne parametr hodnota / stanoveni
pouzitelnost): Jejich hybridy) a vyrobky z nich ptipustné

2. Koryse a vyrobky z nich? ne i MNozstvi
. - p p - . - ; : Sul <2,5% hm. PP CH 11
[Deklarace slozeni Vepiové maso 96 % hm.; dusitanova solici 3. Vejce a vyrobky z vajec? ne Tuk <8.7%hm PP CH 02
vyrobku: smés: jedla stl, konzervant: dusitan sodny; 4. Ryby a vyrobky z ryb? ne Sledovany Skutecne ho dnoty | Metoda
stabilizatory: trifosfore¢nany, difosfore¢nany; | 5. Burské ofisky a vyrobky z nich? ne parametr dle protokolu stanoveni
sachardza; antioxidant: askorban sodny; aroma. _ : — Encrgeticka 593 kJ/100g Vypodtem
6. S6ja a vyrobky ze s6ji? ne hodnota 142 kcal/100g
7. Mléko a mlé¢né vyrobky véetné ne Tuky 7.2 9/100g PP CH 02
Technologicky postup: Nastf%korv?ini = masirovér}i => o laktozy? ' -z toho nasycené 3:1 9/100g PP CH 57
specialni uprava => tepelné opracovani 8. Ofechy, tj. mandle, liskové ofisky, mastné kyseliny
(minimalni tepelny uc¢inek odpovidajici vlasské ofechy, jedlé kastany, kesu, Sacharidy <0,5 g/100g Vypodtem
plsobeni teploty 70°C po dobu 10 minut) => || pekanové ofechy, para ofechy, brazilské | ne -z toho cukry <0,5 g/100g PP CH 50
suseni => suseni => uzeni ofechy, pistacie, makadamské otfechy a Bilkoviny 19 g/100g PP CH 03
queenlandské ofechy, a vyrobky z nich? Sal 2,1 g/100g PP CH 42
[Legislativni poZzadavky: V;/g;k;l; Osgslﬁllge}?oiafig\};kygajiz?nil {(6()9r;121(s)e1 1(ES): 9. Celer a vyrobky z celeru? ne Mikrobiologické pozadavky:
C. » Narzenl EXa Rady C. > 10. Hof¢ice a vyrobky z hoi¢ice? ne : 7 :
€.178/2002, &.852/2004, €.853/2004, £.1935/2004; YIOPRY Sledovany ukazatel Pfipustna hodnota
zakona ¢.110/1997 Sb. a vyhlasky ¢.69/2016 Sh.; - : - —— -
akonii ¢.166/1999 Sb., &258/2000 Sb. a vyhlasek ii’ifﬁfamwa seminka a vyrobky ne nekrdjené | krdjené
€.450/2004 Sb., ¢.4/2008 Sb., &.113/2005 Sb., S — CPM <10° <10°
¢.252/2004 Sb; v platném znéni. 12. Oxid sificity a sificitany 0 Bakteric mlécného kvaseni - <108
koncentraci vétsi nez 10mg/kg nebo ne Enterobakieriaceae <10° <103
10m9/ I'v ptipad€ vyjadteni jako oxidu Koagulazopozitivni stafylokoky | <10° -
sifi¢itého? Clostridium perfringens <10? <10?
13. Lupina a lupinové produkty? ne Salmonella spp. 25g/neg. 25g/neg.
14. Mekkysi (plzi, mlzi, hlavonozci) a ne Listeria monocytogenes 25g/neg. 25g/neg.

Obalovy material:

Smyslové pozadavky:

\Vzhled, tvar: barva povrchu zlatavé hnéda,
vyrobek thledného, typického tvaru.
Vuné: typicka po uzening, bez cizich vini.
Chut’: pfiméfené sland, bez cizich chuti.
Barva: na fezu masove razova, tuk bily.
Textura (konzistence):tuha, pruzna.

(GMO) nebo vyrobené z GMO:

Potraviny obsahujici geneticky modifikované organismy

balovy material: Krajené: vrchni folie: BIAXER 65XX PEEL
Steinhauser Schinken 262 mm (GOLD psanicka); BIAXER 65 XX Peel
Moravia Ham black 100 g 262 mm (LIDL psani¢ka); BIAXER 65 XX
PEEL 560 mm (Fresh); spodni folie: BIAXER 65 XX Peel 260 mm

GOLD psanicka); BIAXER 65 XX Peel 260 mm (LIDL psanicka); MP
250 site 562 mm (Fresh)

modifikované organismy?

(a) Byl vyrobek vyroben z geneticky ne
modifikovanych organismii?
(b) Obsahuje vyrobek geneticky ne

Nekrajené: Smrstitelny sacek 250 x 350 mm

Informace o pfepravnim materidlu:

(c) Surovina(-y), ktera obsahuje geneticky
modifikované organismy.

STE12S/MORAVUZ — spodek; STE12V/2015 - viko
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