INazev vyrobku:

Uzené koleno — zadni s kosti
Vyrobeno dle PN01640

Druh:
Skupina:

masny vyrobek
tepelné opracovany, uzeny

\Vyrobce:  Steinhauser, s.1.0.
Karasova 378, 666 01 Tisnov

www.steinhauser.cz

Skladovaci podminky:

od 0°C do + 7°C

Alergologické informace:

Fyzikalné-chemické pozadavky:

produkty z nich?

Trvanlivost vyrobku: do data uvedeného na etiketg, } : Obﬂswmy Obsahlvljm lepek (pSenice, Sledovany Pozadovana Metoda
(minimdlni trvanlivost, do 5-ti dnti od data expedice Zito, jecmen, oves,’spalda, kamut a ne parametr hodnota / stanoveni
pouZitelnost): jejich hybridy) a vyrobky z nich? pHpustné
2. Koryse a vyrobky z nich? ne MNoZstvi
. - e/ : - - Tuk <12 % hm. PP CH 02
[Deklarace slozeni Veprové maso 76 % hm.; pitna voda; 3. Vejce a vyrobky z vajec? ne Sl <27%hm PP CH 42
vyrobku: dusitanova solici smés: jedla siil, konzervant: 4. Ryby a vyrobky z ryb? ne - —
E250; zahustovadla: modifikovany bramborovy || 5. Burské ofi$ky a vyrobky z nich? ne Sledovany Skutecné Metoda ,
Skrob E1420, E407a, E415; cukr; stabilizatory: parametr hodnoty dle Stanovent
E451, E450: antioxidant: E301; aroma. 6. Soja a vjrobky ze sji? ne __ protokolu _
7. Mléko a mlé¢né vyrobky véetné ne Energeticka 639 kJ/100g vypoctem
laktozy? hodnota 153 kcal/100g
8. Ofechy, tj. mandle, liskové ofisky, :I'Zutlz );10 p— 10499/}1000099 E:z gﬂ g;
Technologicky postup:  [nastfikovani => masirovani => suSeni => uzeni || vlasské ofechy, jedlé kastany, kesu, mastné kyszliny '
=v> tepelné opracovani (mlnlrpalnl tepelny p?kanové. of’ec.hy, para ofech}’/, bvrazﬂské ne Sacharidy 1g/100g Vypottem
ucinek 0dp_0V1daJ101 pusobeni teploty 70°C po | ofechy, pistacie, makadamské orech_y a -7 toho cukry 0,99/100g PP CH 50
dobu 10 minut) queenlandské ofechy, a vyrobky z nich? Bilkoviny 14 g/100g PP CH 03
o , o S sal 2,3 ¢/100g PP CH 42
Legislativni pozadavky: Yyrobek splnujevl?oza'davky Nar1zS:n1 Komise (ES): "9 Coler a vyrobky z celeru? ne Mikrobiologické pozadavky:
¢.2073/2005; Nafizeni EP a Rady ¢. 1169/2011, 10. Hottice a virobky z hordice? ne Sledovany ukazatel Pinusing hodnota
¢.178/2002, ¢.852/2004, ¢.853/2004, ¢.1935/2004; ) ’ ‘CPM <105
zakona ¢.110/1997 Sb. a vyhlasky ¢.69/2016 Sh.; - - - - 3
zikoni €.166/1999 Sb., ¢.258/2000 Sb. a vyhlasek || 11 Sezamové seminka a vyrobky ne Enterobakteriaceae <10
¢.450/2004 Sb., §.4/2008 Sb., &.113/2005 Sb., z nich? Koaguldzopozitivni stafylokoky <10°
€.252/2004 Sb; v platném znéni. 12. Oxid sifi€ity a sifi¢itany o Clostridium perfringens <10?
koncentraci vétsi nez 10mg/kg nebo ne Salmonella spp. 25g/neg.
10mg/I v piipadé vyjadteni jako oxidu Listeria monocytogenes 25g/neg.
siti¢itého?
13. Lupina a lupinové produkty? ne
14. Mekkysi (plzi, mlzi, hlavonozci) a | ne

Obalovy material:

Smyslové pozadavky:

Vzhled, tvar: barva povrchu zlatavé hnéda.
Viing: typicka po uzening, bez cizich vini.
Chut’: priméfené sland, bez cizich chuti.

Barva: na fezu masové rizova barva svaloviny,
tuk bily.

Textura (konzistence):tuha, pruzna.

(GMO) nebo vyrobené z GMO:

Potraviny obsahujici geneticky modifikované organismy

Mikrotenovy pfifez

Informace o pfepravnim materialu:
Ptepravka ( HDPE)

Specifikaci schvalil dne:

modifikované organismy?

(a) Byl vyrobek vyroben z geneticky ne
modifikovanych organisma?
(b) Obsahuje vyrobek geneticky ne

Jatka a vyrabamasnych specialit

2.1.2018 arasova 378, 666 67 Tiamov

(c) Surovina(-y), ktera obsahuje geneticky

modifikované organismy.
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